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CHAMPAGNE
Dominique Crété

RECOLTANT-MANIPULANT

Millésimes 100% Chardonnay.

Champagnes Prestige originaires des Grands Crus de
la Cote des Blancs, ces Vins se distinguent par leur
fraicheur et leur équilibre. Ces Millésimes offrent une
finesse exceptionnelle et une magnifique complexité.

ELABORATION

Assemblage 100 % Chardonnay issus des vignes de
la Coéte des Blancs, &dgées de plus de 50 ans.
Vinification par thermorégulation et fermentation

_ malolactique.
CHAMPAGNE

Dominique Créy
DOSAGE

2015 | 5 g de sucre par litre.

VIEILLISSEMENT
4 ans minimum en cave.

DEGUSTATION

Robe : or jaune pdle, belle effervescence et fines
bulles.

Nez : arbmes complexes et matures avec un coté
salin et miellé.

Bouche : notes de miel, de fleurs, de cédrat.

ACCORD METS/VIN

Apéritif, fruits de mer, poissons & chair blanche,
fromages de caractére.

CHAMPAG NE

Existe en BRUT et EXTRA-BRUT. Bouteille de 75 cl et
Jéroboam de 3 L.

BULLES
BLANCHES

AND CI

MILLESIME
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